
 



 

1.Общие положения 

1.1.Положение  о порядке организации питания обучающихся в МАОУ «Школа № 3» (далее-

Положение) устанавливает порядок организации рационального питания обучающихся в школе, 

определяет основные организационные принципы, правила и требования  к организации питания 

учащихся, регулирует отношения между  школой и родителями (законными представителями). 

1.2.Положение разработано в целях организации полноценного горячего питания  учащихся, 

социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды  

образовательных отношений. 

1.3.Положение разработано в соответствии с: 

 Федеральным законом  от 29.12.2012 г.   № 273-ФЗ  «Об образовании в Российской 

Федерации»; 

 Федеральным законом  от 30.03.1999 г.  № 52 -ФЗ  «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения»; 

 Постановления главного государственного санитарного врача Российской Федерации 

от 20.07.2006  № 18  «Об организации питания детей в общеобразовательных 

учреждениях»; 

 Устава МАОУ «Школа № 3» 

1.4.Действие настоящего положения распространяется  на всех обучающихся в школе. 

1.5.Положение принимается на неопределенный срок. 

1.6.После принятия нового положения (или изменений, дополнений отдельных пунктов и 

разделов) в новой редакции предыдущая редакция положения автоматически утрачивает силу. 

 

2. Основные цели и задачи 

2.1.Основные цели и задачи при организации питания обучающихся в МАОУ «Школа № 3»: 

 обеспечение учащихся питанием, соответствующим  возрастным физиологическим 

потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и 

сбалансированного питания; 

 гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, 

используемых для приготовления блюд; 

 предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

 пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

 социальная поддержка учащихся из социально незащищенных,  малообеспеченных  

семей и семей, находящихся в социально-опасном положении, попавших в трудные 

жизненные ситуации; 

 модернизация школьного пищеблока в соответствии с требованиями санитарных 

норм и правил,  современных технологий; 

 использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания в 

соответствии с требованиями действующего законодательства. 



3.  Общие принципы организации питания учащихся 

3.1.Организация питания является обязательным направлением деятельности школы и 

осуществляется в соответствии с требованиями  СанПиН 2.4.5.2409 – 08  «Санитарно – 

эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных 

учреждениях, учреждениях  начального и среднего профессионального образования». 

3.2.Питание учащихся может быть организовано как за счет средств субвенций краевого 

бюджета – без взимания платы за питание,  так и за счет  средств родителей (законных 

представителей несовершеннолетнего).  

3.3.Для учащихся школы предусматривается организация одноразового горячего питания 

(завтрак) на платной основе и без взимания платы,  двухразовое (завтрак и обед) на платной и для 

детей, категории  ОВЗ без взимания платы. 

3.4.Для организации питания учащихся используются специальные помещения ( пищеблок), 

соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил по следующим 

направлениям:  

• соответствие числа посадочных мест обеденного зала установленным нормам;  

• обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого соответствует 

установленным требованиям;  

• подсобных помещений для хранения продуктов;  

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве 

и в соответствии с требованиями СанПиН;  

• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

• соответствие иным требованиям действующего законодательства  Российской Федерации.  

3.5.Классные руководители осуществляют организационную и разъяснительную работу с 

обучающимися и их родителями (законными представителями) с целью организации  горячего 

питания учащихся на платной или бесплатной основе.  

3.6.Администрация школы обеспечивает принятие организационно - управленческих 

решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-

гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с 

учащимися и их родителями (законными представителями). 

3.7.Питание в школе организуется на основе примерного цикличного двухнедельного меню  

рационов горячих обедов для учащихся государственных общеобразовательных учреждений.  

Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается. 

3.8. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых кулинарных 

блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости продуктов питания.  

3.9.Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками 

комбината школьного питания, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, 

прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские 

осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного 

образца.  

3.10. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации питания в 

школе осуществляет  комбинат школьного питания.  

3.11. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых 

продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.3.2.1078-01 

«Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».  

3.12.Медико-биологическая  и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню), 

разрабатывается предприятием  общественного  питания. Выдача санитарно-эпидемиологических 

заключений о соответствии типовых рационов питания  (примерных меню) санитарным правилам 

и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и 

энергии, плановый контроль  организации питания,  качество поступающего сырья и готовой 

продукции, реализуемых  в школе, осуществляется  органами  Роспотребнадзора. 

3.13.Организацию питания без взимания платы осуществляет ответственный за организацию 

бесплатного питания (далее- Ответственный) , назначенный приказом директора школы из числа 

педагогических работников на текущий учебный год.  

3.14.Ответственность за организацию питания в школе несет  директор. 



 

4.  Порядок организации питания, предоставляемого на платной и бесплатной основе 

4.1.Питание на платной основе предоставляется всем обучающимся по их желанию в 

соответствии с действующим законодательством. 

4.2.Питание без взимания платы предоставляется учащимся в соответствие с порядком 

предоставления питания  без взимания  платы учащимся  МАОУ «Школа № 3». 

 

5. Контроль  организации  школьного питания 

5.1.Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню), 

разрабатываемых Комбинатом школьного питания,  выдача санитарно-эпидемиологических заключений о 

соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нормам 

физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии,  плановый контроль 

организации питания, качества поступающего  сырья и готовой продукции, реализуемых в Учреждении,  

осуществляется органами  Роспотребнадзора. 

5.2Ответственность и контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на 

организацию питания без взимания платы, достоверность отчетов о расходах на обеспечение питанием 

обучающихся   возложены на управление образования  администрации города Ачинска, комбинате 

школьного питания. 

5.3.Ответственность  и текущий контроль организации питания учащихся в Учреждении 

осуществляет специально созданная комиссия по контролю организации питания, в состав которой  входят 

ответственный за реализацию питания, заместитель директора по УВР, член   Управляющего совета, 

медицинский работник. 

5.4.Состав комиссии по контролю организации питания утверждается приказом по Учреждению в 

срок до 10 сентября ежегодно. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


